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1. Цель реализации программы 

 

Целью реализации программы является  получение дополнительных 

знаний, умений и навыков, необходимых для специалистов, работающих в 

общественном питании, хлебопечении и товароведении.  

 

2. Планируемые результаты обучения 

 

В результате освоения программы слушатель должен: 

Знать:  

 требования к организации рационального питания; 

 формы организации производства и обслуживания в предприятиях 

общественного питания в разных учреждениях; 

 ассортимент, рецептуры, технологии приготовления и правила отпуска 

блюд; 

 организацию диетического и лечебно-профилактического питания; 

 устройство и правила эксплуатации используемого современного 

оборудования; 

  правила и нормы санитарии и гигиены питания; 

  основы стандартизации и контроля качества в общественном питании, 

хлебопечении и товароведении; 

Уметь:  

 осуществлять современный технологический процесс приготовления 

кулинарной продукции и хлебобулочных изделий; 

 составлять рационы для организации питания; 

 эксплуатировать современное технологическое оборудование; 

 пользоваться нормативными документами. 
 


